V tomto Skolnim roce jsme se zabyvali tématy 100. vyroci R.U.R., Uméla inteligence
a Svétovy den vyzivy.

1. 100. vyroci R.U.R.

Clenové divadelniho souboru Variace nastudovali divadelni hru Karla Capka R.U.R. a

. . . 7 o] v 7 .
svou tvorbu prezentovali na Festivalu gymnazialnich souboru, na skolni akademii a
také v ramci skolniho predstaveni pro spoluzadk z gymnazia.

2. Uméla inteligence

V hodinach informatiky zaci vypracovavali projekty tykajici se umélé inteligence.
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3. Svétovy den vyzivy

V rémci svétového dne vyZivy se zaci v rdmci druhych cizich jazyk( vénovali
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receptum a specialitam jednotlivych zemi.
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KURBISSUPPE

ZUBEREITUNG

1. Zwiebel und Curry in Butter andampfen. Kiirbis, Riebli
und Kartoffel dazugeben, mitdampfen. Bouillon beifiigen,
aufkochen, wiirzen. Zugedeckt 20-25 Minuten kocheln.

2. Suppe pirieren, abschmecken. In vorgewarmten
Suppentellern anrichten. Creme fraiche daraufgeben,
garnieren.




